
Focus sur le millésime 2023
	 On a coutume de dire que les années se suivent...et qu’elles ne 
se ressemblent pas. L’effet millésime dans le monde agricole est un fait 
évident. Néanmoins, ces dernières années, nous subissons un évènement 
climatique sévère qui perturbe nos vendanges. Les pics de chaleur subis 
fin août puis début septembre ont entraîné une forte concentration des 
raisins et un départ précicpité des vendanges.
	 Face à la pression à la vigne et aux équilibres des baies extra-
ordinaires, ce millésime a une vraie saveur de victoire ! 

D’ici on voit la mer...2023 
AOP Pic Saint-Loup

Assemblage 
50% Syrah - 50% Grenache
Sols 
Eboulis calcaires
Rendement 
45hl/ha
Degrés 
13.50% en volume
Vinification 
 Pressurage direct. Fermentation maîtrisée à 16°C. Elevage de 3 mois sur lies 
fines dans le chai climatisé avec bâtonnages selon dégustation.
Mise en bouteille 
Janvier 2024
Dégustation
Belle robe aux reflets litchi.
Le premier nez est exotique (mangue), suivent des arômes floraux (rose) et 
en fond quelques notes vertes (buis).
La bouche est très élégante, délicate, fraîche. L’ensemble a beaucoup de 
charme.
Température de service
8 à 10°C
Accords 
Apéritif, thon rouge snacké sauce teriaki, pâtes aux tomates sechées et 
mozzarella di Bufala.
Fraicheur et délicatesse 
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Focus on 2023 vintage
	 It is customary to say that the years follow each other...and that 
they are not the same. The vintage effect in the agricultural world is an 
obvious fact. However, in recent years, we have suffered a severe climatic 
event which disrupted our harvests. The heat peaks experienced at the 
end of August and then at the beginning of September led to a high 
concentration of grapes and a hasty start to the harvest.
	 Faced with the pressure on the vines and the balance of the 
extraordinary berries, this vintage has a real taste of victory!

D’ici on voit la mer...2023
AOP Pic Saint-Loup

Blend 
50% Syrah - 50% Grenache 
Soils 
Limestone scree
Yield
 45hl/ha
Degrees
13.50% en volume
Vinification
Beautiful powder pink dress. A fleshy nose with aromas of mango, vine peach 
and cedar. The mouth is fresh on the attack, slightly peppery on the finish. 
The whole is charming.
Bottling
January 2024
Degustation
Beautiful lychee tint note.
The first nose is exotic (mango), followed by floral aromas (rose) and in 
boxwood notes on the background.
The palate is very elegant, delicate, fresh. This wine is very set has a lot of 
charm.
Serving temperature 
 8 à 10°C
Food pairing
Aperitif, seared red tuna with teriaki sauce, pasta with sundried tomatoes 
and mozzarella di Bufala.

Elegant and refined wine
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Concours Général Agricole de Paris
Millésime 2018 • OR Concours 2019  

Concours des Grands Vins du Languedoc Roussillon 
Millésime 2017 • OR Concours 2018
Millésime 2019 • OR Concours 2020

Concours Elle à table 2018
Millésime 2017 • OR Concours 2018

	 Le Pic Saint-Loup, depuis le millésime 2017 est reconnu en Appellation d’Origine 
Protégée.
	 D’ici on voit la mer... est née lors d’une balade, la montée au Pic Saint-Loup, véritable 
repère de toute la région.
	 Du sommet, la vue se perd à 360° sur les vignes, la garrigue, les roches calcaires, les 
Cévennes, la silhouette de la Grande-Motte, les salins du Midi et sur les reflets scintillants de 
la Méditerranée.

Guide Hachette
Millésime 2020 • 1 étoile
«C’est une ballade au sommet du Pic qui a inspiré ce joli nom de 
cuvée. Une robe saumon, des arômes friands de grenadine, de 
fraise et de framboise, une bouche nerveuse, nette avec cette petite 
rondeur gourmande apportée par l’élevage sur lies et le bâtonnage : 
un rosé exemplaire, sapide, équilibré et très apéritif.»
Millésime 2019 • 1 étoile
Millésime 2018 •  Coup de Coeur  et 2 étoiles 

Wine Advocate
Millésime 2019 • 91
Millésime 2018 • 92  

Concours Terre de Vins
Millésime 2018 • ARGENT Concours 2019  

PRESSE - MEDAILLES ET CONCOURS

La Revue des Vins de France
Millésime 2020 • 88/100
« Les volutes fuitées d’une bouche qui ondule entre fraîcheur et 
profondeur sont révélatrices d’un raisin cueilli à point pour produire 
un rosé sur la délicatesse plus que la puissance. Le jus coulant et 
séveux finit dans une belle triade d’épices, de fruits et de notes 
salines.»

Elizabeth Gabay MW
Millésime 2020 • 87/100

Bettane et Desseauve 
Millésime 2021 • 90/100 


